
 A1. ทอดมันกุ้ง
DEEP-FRIED SHRIMP CAKE

 A2. ตำปูปลาร้า
PAPAYA SALAD W. FERMENTED CRAB

 A3. ตำไทย
PAPAYA SALAD (THAI STYLE)

 A4. ตำมั่วซั่ว
PAPAYA SALAD "YING STYLE"

 A5. ยำสายบัวนัวปลาร้า
LOTUS STEM SALAD W. FERMENTED FISH

 A6. ลาบหมู/ลาบไก่
SPICY MINCED PORK/ OR CHICKEN SALAD

 A7. กุ้งแช่น้ำปลา
RAW SHRIMPS W. SPICY CHILI SAUCE

 A8. เนื้ อแดดเดียว
FRIED SUN-DRIED BEEF

 A9. ปีกไก่ทอดซอสเนยมะขาม
FRIED CHICKEN WING W. BUTTER TAMARIND SAUCE

 A10. ลาบเหนือ(หมู)และผักสด
NORTHERN STYLE MINCED PORK SALAD

 A11. น้ำตกเนื้ อย่าง
GRILLED BEEF SPICY SALAD

 A12. ยำวุ้ นเส้นทะเล
SPICY VERMICELLI SALAD W. SEAFOOD

 A13. ยำผักกูดใส่กุ้ง
FERN VEGETABLE SALAD W. SHRIMPS

 A14. ยำถั่วพลู
SPICY WINGED BEAN SALAD

 A15.หอยเชลล์ฮอกไกโดแช่น้ำปลา 
HOKKAIDO SCALLOP SASHIMI W. SPICY SAUCE 

 A16. ไส้กรอกอีสานทอด
FRIED FERMENTED PORK SAUSAGE

 A17. ข้อไก่ทอด
DEEP-FRIED CHICKEN KNUCKLES

 A19. ปลารากกล้วยทอด
FRIED SMALL FISH

 A20. มันเบรคแตกครีมชีสน้ำพริกหนุ่ม
FRIES WITH SPICY CREAM CHEESE

 A21 . ปีกไก่ทอดเกลือ
FRIED CHICKEN WINGS W. SALT

 A22. ยำส้มโอกุ้งทอดและเบค่อน
SPICY POMELO SALAD W. FRIED SHRIMPS & BACON

 A23.หอยเชลล์ซอสฉู่ฉี่ (2 ชิ้น) 
SEARED SCALLOPS W. CHU CHEE CURRY SAUCE
(2PCS)

 A24. เนื้ อสะดุ้ง (วากิว A5)
SPICY SALAD WITH SLICES OF WAGYU A5 BEEF

เรียกน้ำย่อย (APPETIZER)

FOR OUR GUESTS WITH ALLERGIES, PLEASE FEEL FREE TO MAKE SPECIAL REQUESTS.

ALL PRICES ARE SUBJECTED TO 10% SERVICE CHARGE
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 M1. ลาบหมูทอดแพนเค้ก
FRIED HERBAL PORK

 M2. ไก่อบอรนุช
ORANUCH ROASTED CHICKEN (WHOLE)

 M3. เนื้ อย่างและข้าวเหนียวจี่ซีส
GRILLED RIBEYE W. STICKY RICE & CHEESE 

 M5. ไข่เจียวหมูสับ/หรือกุ้งสับ
PORK OMELLETE/ OR SHRIMP OMELETTE

 M6. ทะเลคั่วพริก
STIR-FRIED SEAFOOD W. CHILI & GARLIC

 M7. ผัดพริกขิงปลารากกล้วย
STIR-FRIED SMALL FISH  W. PRIK-KHING CURRY

 M8. เนื้ อปลากะพงผัดคื่ นช่าย
STIR-FRIED FISH W. CELERY & CHILI

 M9. เนื้ อปูผัดพริกสด
STIR-FRIED CRAB MEAT W. CHILI

 M10. เนื้ อปูผัดผงกะหรี่
CRAB MEAT IN EGG CURRY

 M11. ไข่ข้นปูแซบ
RUNNING-YOLK CRAB OMELETTE
W. SPICY & SOUR SAUCE

 M12. ตับผัดกระเทียมพริกไทยและพริกแห้ง
STIR-FRIED PORK LIVER W. GARLIC

 M13. กุ้งแม่น้ำทอดสีทอง(กุ้งแม่น้ำ 4 ตัว)
GOLDEN FRIED RIVER PRAWNS (4 PRAWNS)

 M14. กุ้งแม่น้ำซอสมะขาม(กุ้งแม่น้ำ 4 ตัว)
FRIED RIVER PRAWNS W. TAMARIND SAUCE
 (4 PRAWNS)

 M15. หอยลายผัดพริกเผา/หรือผัดฉ่า 
STIR-FRIED CLAM W. CHILI PASTE /OR W. CHILI &
HERHS 
 
 M16. เบค่อนคั่วพริกกระเทียม
STIR-FRIED BACON W. GARLIC & CHILI 

 M17. ปลาหมึกผัดไข่เค็ม
STIR-FRIED SQUID W. SALTED EGG

 M18. หมูกรอบผัดพริกขิง
CRISPY PORK BELLY W. PRIK KHING CURRY

 M19. กะเพราไก่/หมู/หรือริบอาย
CHICKEN/ PORK/ OR RIBEYE BEEF W. BASIL

 M20. กะเพราปลาหมึก/กุ้ง/หรือทะเล
SQUID/ SHRIMP/ OR SEAFOOD W. BASIL

 M21. ผัดพริกไทยอ่อนหมู/ไก่/
 หรือเนื้ อริบอาย
CHICKEN/ PORK/ 
OR RIBEYE BEEF W. FRESH BLACK PEPPER

 M22. คอหมูย่างและข้าวเหนียวจี่ชีส
GRILLED PORK SHOULDER W. STICKY RICE &
CHEESE

 M23. ซี่โครงแกะย่าง(3ชิ้น)และข้าวเหนียวจี่ชีส
GRILLED RACKS OF LAMB (3PCS) W. STICKY
RICE & CHEESE

M24. กุ้งแม่คั่วน้ำปลาและกากหมู
RIVER PRAWN W. FISH SAUCE &  PORK RIND

กับข้าว (MAIN DISHE)
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FOR OUR GUESTS WITH ALLERGIES, PLEASE FEEL FREE TO MAKE SPECIAL REQUESTS.

ALL PRICES ARE SUBJECTED TO 10% SERVICE CHARGE
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 C1. น้ำพริกอ่องและผักสด
MINCED PORK CHILI PASTE, SERVED W. VEGETABLE

 C2. น้ำพริกกะปิ ปลาทูทอดและผักสด
SPICY SHRIMP PASTE DIP, SERVED
W. FREID MACKEREL & VEGETABLE

 C3. น้ำพริกกุ้งสด
SPICY & SOUR SHRIM DIP, SERVED W. VEGETABLE 

ผัดผัก (VEGETABLE DISHES)

น้ำพริก (THAI CHILI DIP)
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 V1. ใบเหลียงผัดใข่ใส่กุ้งแห้ง
STIR-FRIED MALINDJO LEAVES W. EGG & DRIED
SHRIMP

 V2. ผัดมะเขือยาวหมูสับปลาเค็ม
STIR-FRIED EGGPLANT W. MINCED PORK & SALTED
FISH

 V3. ผัดสะตอกะปิหมูสามชั้นกุ้งสด
STIR-FRIED BITTER BEAN W. PORK BELLY
& SHRIMP PASTE

 V4. ผัดกระเจี๊ยบหมูสับ
STIR-FRIED OKRA W, MINCED PORK

 V5. วุ้ นเส้นดอกขจรผัดไข่
STIR-FRIED COWSLIP CREEPER W. EGG

 V6. คะน้าฮ่องกงน้ำผัดมันหอย
CHINESE BROCCOLI W. OYSTER SAUCE

 V7. กะหล่ำปลีน้ำปลา
STIR-FRIED CHINESE CABBAGE W. FISH SAUCE

 V8. ผัดผักบุ้งไฟแดง
STIR-FRIED MORNING GLORY W. CHILI

 V9. บรอกโคลีผัดกุ้ง
STIR-FRIED BROCCOLI  W. SHRIMP

 V10. ผัดผักกูดหมูกรอบ
STIR-FRIED FERN VEGETABLE W. PORK BELLY

 V11. ผัดหน่อไม้ไก่สับพริกไทยอ่อน
STIR-FRIED BAMBOO SHOOT W. CHICKEN

 V12. ผัดผักรวม
STIR-FRIED MIXED VEGETABLE

 V13. ผักผัดกาดขาวใส่เนื้ อปูและไข่ขาว
STIR-FRIED CHINESE CABBAGE W. CRAB MEAT
AND WHITE EGG 
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FOR OUR GUESTS WITH ALLERGIES, PLEASE FEEL FREE TO MAKE SPECIAL REQUESTS.

ALL PRICES ARE SUBJECTED TO 10% SERVICE CHARGE
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 S1. ต้มบ๊วยหมูสับและกุ้งสับ
PORK & SHRIMP IN PLUM SOUP

 S2. แกงเหลืองปลากะพง
SEA BASS IN SPICY YELLOW CURRY

 S3. แกงส้มชะอมกุ้ง
SHRIMPS & ACACIA OMELETTE IN TAMARIND CURRY

 S4. ต้มข่าไก่
CHICKEN IN COCONUT SOUP

 S5. ต้มจืดผักกาดขาวเต้าหู้หมูสับ
EGG TOFU, PORK & CHINESE CABBAGE SOUP 

 S6. ต้มเนื้ อเค็มยอดมะพร้าวอ่อน
SUNDRIED BEEF IN COCONUT SOUP

 S7. แกงคั่วปู ใบชะพลู
CRAB CURRY WITH BETEL LEAVES

 S8. มัสมั่นไก่
CHICKEN MASSAMAN CURRY

 S9. แกงกะเหรี่ยงไก่ฟักทอง
CHICKEN RED CURRY W. PUMPKIN

 S10. ต้มแซบเนื้ อสไลด์  (วากิว A5) 
SLICED WAKYU A5 BEEF IN SPICY & SOUR SOUP

 S11. ไข่พะโล้
THAI-STYLE EGG STEW W. TOFU & PORK

 S12. แกงเขียวหวานไก่/เนื้ อ
GREEN CURRY W. CHICKEN/ OR BEEF

 S13. พะแนงหมู
PANAENG CURRY W. PORK

 S14. ต้มยำกุ้ง (กุ้งเล็ก 8 ตัว)
TOM YUM GOONG ( 8 SHRIMPS)

 S15. ต้มยำกุ้งแม่น้ำ (กุ้งแม่น้ำ 4 ตัว)
TOM YUM RIVER PRAWN ( 4 PRAWNS)

 S16. ต้มจืดดอกขจรหมูสับ
COWSLIP CREEPER & MINCED PORK SOUP 

ต้มและแกง (SOUP & CURRY)

O1. ข้าวสวย (จาน) PLATE OF RICE

02. ข้าวสวย (โถ) BOWL OF RICE

03. ข้าวแจสเบอร์รี่ (จาน)

PLATE OF JASBERRY RICE

04. ข้าวแจสเบอร์รี่ (โถ)

BOWL OF JASBERRY RICE

04. ข้าวเหนียว STICKY RICE

05. ขนมจีน RICE VERMICELLI

06. ข้าวเหนียวผัดกระเทียม 

STIR-FRIED STICKY RICE W. GARLIC

07.ไข่ดาว FRIED EGG

08.ไข้ต้ม HARD BOILED EGG 

อื่นๆ (OTHERS)
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FOR OUR GUESTS WITH ALLERGIES, PLEASE FEEL FREE TO MAKE SPECIAL REQUESTS.

ALL PRICES ARE SUBJECTED TO 10% SERVICE CHARGE
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1.Deep-fried with Fish Sauce / ทอดน้ำปลา

2.Deep-fried with Sweet Sauce / ราดพริก

3.Deed-fried with Tamarind Sauce / ซอสมะขาม

4.Deep-fried with Herbs / ทอดสมุนไพร

CHOOSE YOUR FAVOURITE WAY OF COOKING THE FISH 
เลือกปรุงแบบที่คุณถูกใจ แล้วสั่งมาแบบกันสิคะ

T H A I - S T Y L E  W H O L E  S E A  B A S S  ฿ 7 2 0

*ภาพอาหารที่ใช้ประกอบการโฆษณาเท่านั้น all photos are for commercial use only all prices are subjected to 10% service charge

5.Deep-fried with Garlic / ทอดกระเทียม

6. Steamed with Chili and Lime / นึ่งมะนาว

7. Steamed with Soy Sauce / นึ่งซีอิ๊ว
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OPENING

HOURS

11.00 AM

10.00 PM

Espresso

Americano

Lime Soda

Red Soda

Thai Iced Tea w. Milk

Lemon Iced  Milk Tea

Limeade w. Honey

Thai Iced Black Tea

Pandan

Lemongrass

Butterfly Pea w. Lemon

Chrysanthemum Tea

(F)120(S)120

(F)120(S)130

(S)120

(S)110

(S)110

Orange

Coconut

Mango

Watermelon

Pineapple

SOFT  DR INK

Coke or Coke Zero

Sprite

Ginger Ale

Tonic Water

50

50

50

50
REFRESH ING

COFFEE  ( 5 .00PM -  9 . 30PM )

(H)100

(H)100(C)100

(C)90

(C)90

(C)90

(C)90

(C)110

(C)90

NATURAL  THA I  HERBS

(H)70(C)80

(H)70(C)80

(H)70(C)80

(H)70(C)80

FRU I T  JU ICE

HOT  T EA

Green Tea

Chamomile

Black Tea Earl Grey

Black Tea Lemon

Mint

Frostberry

70

70

70

70

70

70

BEER 

Singha Beer (Bottle or Drafted 

Heineken (Bottle) 

Asahi (Bottle) 

120

120

120

H:Hot  C:Cold  F:Fresh  S:Smoothie

DRINK MENU
เ ม นู เ ค รื่ อ ง ดื่ ม

All prices are subjected to 10% service charge

D8.1 Our signature "Blue Coconut Milk" 
Ice-Cream
กะทิอบควันเทียน
D8.2 Thai Caramel
กาละแม

5 best things in one plate : Mango, Bua Loy
(Glutinous Ball), Sweet Water Chestnut, Coconut
Ice Cream, Coconut Meat
ครบจบในชามเดียว กับความอร่อยที่ลงตัว ได้แก่
มะม่วง, บัวลอย, ทับทิมกรอบ, ไอศครีมกะทิอบควันเทียน, เนื้อ
มะพร้าวอ่อน

D6.SIAM SWEET 

สยามหวานหยด

All prices are subjected to 10% service charge

"Khao Niew Ma Muang" The most famous Thai
Dessert of all time

D5.MANGO STICKY RICE 

ข้าวเหนียวมะม่วง

Our signature "Candle Scent"
ice-cream, served with Bua Loy (Glutinous Ball)

D1.ICE-CREAM BUA LOY  

ไอศกรีมกะทิบัวลอย

D8. ICE-CREAM SCOOP

ไอศครีมลูก

DESSERT MENU เมนูของหวาน
฿90

฿220

฿185

฿60
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Thai Caramel Ice Cream , served with Pandan
Droplets, Roasted Perilla Seeds, Crispy Rice

D2.THAI CARAMEL SUNDAE  

ไอศครีมกาละแมทรงเครื่ อง
฿130

D3.HERBAL

GLASS

JELLY IN SYRUP

เฉาก๊วย

D4.LODCHONG

IN COCONUT

MILK

ลอดช่อง

฿60

฿60

D7.BANANA & 

TAPIOCA IN 

COCONUT

MILK

กล้วยบวชีใส่สาคู

฿70

ETC .

Bottled Water

Soda Singha

Hot Water

Ice

30

50

30

small 50/ large 100

"COSMOS" CAFE IS SERVING GREAT COFFEE TILL 5:30PM
PLEASE ASK OUT STAFFS FOR MENU 

฿70




